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 جامعة سوهاج                                                                                   

كلية الزراعة                                                                                            الفرقة : الثانية

قسمي علوم الأغذية وعلوم الألبان                                                                 الزمن : ساعتان

امتحان العملي لمقرر أساسيات الصناعات الغذائية والألبان 

الفصل الدراسي الثاني 2015 /‏2016‏                                           
أجب عن جميع الاسئلة الاتية :

السؤال الاول :  (10 درجات)
1 – ما هو المقصود بعينة اللبن المركبة؟  وما هي المواد الحافظة المستخدمه في حفظ عينة من اللبن؟  
2- عينة من اللبن أعطت نتيجة موجبة لاختبار التجبن بالكحول ونتيجة سالبة لاختبارالتجبن بالغليان. بماذا   تفسر ذلك ؟
3- ما هي الطرق المختلفة المستخدمة في تقدير نسبة الدهن في اللبن ؟ واي هذه الطرق أكثر شيوعاً؟ 
4- ما هي الالوان الغريبة التي يمكن ان تظهر في عينة من اللبن؟ وما هو السبب في كل حالة؟
5- ما هو تاثير اضافة الماء واالبن الفرز علي الوزن النوعي؟
